
商品SOS〜「これってなに？」〜お店の衛生点検

1月度商品検査報告

　1月度の不適合は1件でした。検
査結果を取引先に報告し、食品事
故の未然防止に努めていきます。

　組合員のみなさまの商
品に対する信頼に応える
ため、「コープ・ラボ」では

生協が取り扱っている商品をさまざまな
検査によってチェックしています。

検査日 商品名 産地情報 取 扱 放射性セシウム
134（Bq/Kg)

放射性セシウム
137（Bq/Kg)

2014.1.28 にんじん 新潟県 宅配 検出せず 検出せず
2014.1.28 北海道道南産昆布 北海道 宅配 検出せず 検出せず
2014.1.28 北海道産ミックスベジタブル 北海道 宅配 検出せず 検出せず
2014.1.23 塩銀鮭切身 宮城県 宅配 検出せず 検出せず
2014.1.22 素干きざみ昆布 北海道 宅配 検出せず 検出せず
2014.1.22 白桃ミックス（ジュース） 国内産 宅配 検出せず 検出せず
2014.1.21 りんご 青森県 宅配 検出せず 検出せず
2014.1.21 天然ぶり切身 三陸産 宅配 検出せず 検出せず
2014.1.21 野沢菜（漬け物） 国内産 宅配 検出せず 検出せず
2014.1.21 菜の花わさび漬 国内産 宅配 検出せず 検出せず
2014.1.21 バター 北海道 宅配 検出せず 検出せず
2014.1.16 りんご 青森県 宅配 検出せず 検出せず
2014.1.16 生タラフィレ 北海道 店舗 検出せず 検出せず
2014.1.16 剣いか 宮城県 店舗 検出せず 検出せず

検査日 商品名 産地情報 取 扱 放射性セシウム
134（Bq/Kg)

放射性セシウム
137（Bq/Kg)

2014.1.14 バジル 茨城県 宅配 検出せず 検出せず
2014.1.14 ルッコラ 茨城県 宅配 検出せず 検出せず
2014.1.9 大豆 北海道 宅配 検出せず 検出せず
2014.1.8 りんごジャム 国内産 宅配 検出せず 検出せず
2014.1.8 ほうれん草 千葉県 宅配 検出せず 検出せず
2014.1.8 さつまいも 千葉県 宅配 検出せず 検出せず
2014.1.8 パリパリ大根　かつお 新潟県加工 宅配 検出せず 検出せず
2014.1.8 いわし 宮城県 店舗 検出せず 検出せず
2014.1.7 北海道産赤がれい切身 北海道 宅配 検出せず 検出せず
2014.1.7 赤かぶ漬 山形県 宅配 検出せず 検出せず
2014.1.7 えだ豆 北海道 宅配 検出せず 検出せず
2014.1.7 ほうれん草 茨城県 宅配 検出せず 検出せず
2014.1.7 さけの中骨水煮 岩手県加工 宅配 検出せず 検出せず

＊一般食品の基準値は100Bq（ベクレル）/1kgです。

ホームページでもご覧いただけます。 ▶http://www.izumi.coop/放射性物質検査報告 1月度の放射性物質検査（27件）の結果は、すべて「検出せず」でした。

  良 か っ た 点

1月度 微生物 食品添加物 残留農薬 動物用医薬品 放射性物質 合　計
宅　配 1,239 144 151 10 24 1,568
店　舗 108 12 17 6 3 146
合　計 1,347 156 168 16 27 1,714

不適合件数 0 0 1 0 0 1

商品検査実績

不適合検査報告 ※ 下記不適合は、より高いレベルを維持するための不適合であり、商品の安全性に直結する問題
はありません。

不適合内容 検査時期 取扱区分 商品名 対　応

残留農薬検査 流通品
(抜き取り検査） 入荷時

宅 配
デコポン

企画中止

店 舗 店頭撤去

コープ・ラボでは、検査室や展示物の見学、検査内容のビデオ視聴、生活に役立つ学習体験ができます。
なお、学習体験については、出張学習体験としてご利用いただくこともできるようになりました。
（ご利用には、会場設備等の条件がありますので、お問い合わせください。）

いずみ市民生協  組合員サービスセンター
（月～金）9：00～21：30／（土）9：00～20：000120-031-001

いくつかの衛生管理事項に不備はありまし
たが、商品品質に直結するような不備はな
く、店全体としては衛生的な環境で作業され
ていることが確認できました。

▲衛生点検チェック表

店舗の衛生点検は
「衛生点検チェック表」に
基づき品質管理部門が
点検しています。

店舗評価点と対応
点　数 対　応
96点以上 優秀　　　　　　　対応なし
90点～95点 普通　　　　　　　対応なし
82点～88点 品質管理部から当該店舗へ警告発信
71点～81点 当該店舗は衛生委員会へ改善報告書を提出
70点以下 当該店舗は役員へ改善報告を提出

※評価点は、100点満点からの減点方式
　【 100点－（指摘件数×2点÷5） 】 小数点以下切り捨て

指 摘 事 項
▶【畜産部門】
機器類にコード表
がテープで貼られ
ていたため、異物
混入の原因となる
可能性を指摘しま
した。

▶【全部門】
冷蔵庫・冷凍庫の温度チェックが
漏れなくできていました。

◀【ベーカリー部門】
機器の上にほこりが
溜まりかけていたた
め、直ちに清掃する
よう指摘しました。

深阪店の点検結果は、店舗評価点において
「普通」評価となっています。

部 門 指摘件数
農 産 2 件
水 産 3 件
畜 産 2 件
惣 菜 3 件

ベーカリー 2 件
店合計 12 件

〈コープ深阪〉

＊放射性ヨウ素131の半減期は8日であり、現在では検出されることがないため、放射性セシウム134、137の結果報告としています。
　（放射性セシウム134の半減期：2年、放射性セシウム137の半減期：30年）

コープ深阪の衛生点検
を実施しました。

▲【水産部門】
陳列時に使用するカートに汚れ
がなく、きれいに清掃ができて
いました。

▲【畜産部門】
包丁庫内がきれいに清掃さ
れていて衛生的な状態でし
た。

　一般的にマヨネーズが分離する要因として
は、製造時の乳化不良のほか、高温や低温に置
かれた場合、振動や衝撃が加わった場合などが
あげられますが、
写真のように大き
く分離する場合
は、低温の影響が
考えられます。
　マヨネーズは、サ
ラダ油の粒子が卵
や酢などの水分を
取り囲むことで乳化状態を保っていますが、０℃
以下の低温になった場合には、乳化力が弱まるた
めに分離してしまいます。
　この現象は、マヨネーズを冷凍した場合のほ
か、冷蔵庫の冷風の吹き出し口付近や、冷凍品と
接触して保管された場合に発生することがあり
ます。

▲分離したマヨネーズ

マヨネーズを冷蔵庫
で保存していたら
分離した。

１月21日
わかやま市民生協
橋本支部

検査室見学、味覚テスト・糖度テストを行いました。味覚テスト・糖度テストの学習体験と
検査室見学を行いました。

１月31日
高石市立清高小学校

コープの

安全・安心の

とりくみを再認識

したわ。

不安な食生活の中、
どんな所でどんな検査が

されているのか
知ることができました。

コープ・ラボは個人から団体まで、どなたでも見学できます

外は、寒くてもコープ・ラボ内は、みんなのまなざしが熱い！

　　　　　　　　12月29日に日本生協連のコープ商品の製造委託先である株式会社アクリフーズより、同社群馬工場で製造している
冷凍食品の一部から、本来含まれていない農薬（マラチオン）が検出されたため、同工場で製造している全商品について、万全を期する
ために自主回収するとの連絡を受けました。１２月３０日、アクリフーズと親会社のマルハニチロは、記者会見で、発生している内容と商品
回収について発表しました。同工場で製造している商品で、いずみ市民生協で取り扱いがあった商品は、「宅配で日本生協連コープ商
品３品とアクリフーズ商品２品の計５品、店舗では日本生協連コープ商品２品とアクリフーズ商品３品の計５品で、農薬（マラチオン）が検
出された対象は１０月４日製造以降の商品である」との情報にもとづき以下の対応を行いました。

〈 商 品 回 収 の ご 報 告 〉

1. 商品回収の対応
（1） 店舗では、１０月４日以降の製造を対象に、９１８名の利用者に電話
でお知らせしました。また、店頭での告知とダイレクトメールでお知ら
せしました。

（2） 宅配では、２８３２５名を対象にダイレクトメールでお知らせしました。
（3） 商品調査のお申し出や有症申告については、コープきんき・日本生協
連と連携して、商品検査や調査・対応を行いました。

2. 組合員サービスセンター・商品事故のお申し出
 （12月29日から1月11日まで）
①商品苦情のお申し出は10件、うち有症申告は７件ありました。
② 苦情のお申し出で現物があった６件に関して農薬検査を行いました
が、すべて異常はなく、農薬（マラチオン）は検出されませんでした。
③ 当該商品で異臭と有症申告のあった１０件すべてに、今回の農薬（マ
ラチオン）混入事件との関係は確認されませんでした。
④ 組合員サービスセンターには、８２９件のご意見やお問い合わせをいただ
きました。

3. 今回の対応からの課題
（１） 「発生している内容や対象商品などの情報は利用組合員だけでなく、組
合員全員にお知らせすべき」とのご意見をいただきました。重大案件やマス
コミが取り上げた事故、事件の広報の在り様を検討します。

（２） アクリフーズは、記者会見で危害性評価を急性毒性（ＬＤ５０）をもとに、体
重３０ｋｇの子どもが一度に６０個食べないと毒性は発症しないとしていまし
たが、厚生労働省の指導により、体重２０ｋｇの子どもが約１/８個食べると吐
き気や腹痛などの中毒症状を起こす可能性があると訂正しました。そのこ
とにより、当初の「人体危害の可能性が少ない」との判断を「人体危害の
可能性がある」と変更し、緊急対応を行いました。製造メーカーの危害性
評価とは別に、生協としての評価と対応について検討します。

（３） ２００８年に発生した冷凍餃子事件の教訓から「短時間の有症申告のお申
し出はフードディフェンス対応と位置付けて農薬検査を行う事」としていま
したが、有症を伴わない異味・異臭申告に対しても、フードディフェンス上の
対応について再検討します。

（４） 商品事故や事件の迅速な対応のために、製造メーカーや納入業者が把握
している複数の商品事故やお申し出情報の共有化について検討します。
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 【 品質管理だより 】


